
Μμμμμ….. Τι λιχουδιές ξεφύτρωσαν στο ψυγείο του ολοημέρου;;; Ένα νοστιμότατο γλυκό φτιαγμένο από τα χεράκια των παιδιών απέδειξε ότι οι μαθητές του ολοημέρου είναι πραγματικοί μικροί chefs! Την Πέμπτη, 11 Οκτωβρίου η τάξη μας μετατράπηκε σε εργαστήρι ζαχαροπλαστικής. Έχοντας έτοιμα τα υλικά για το γλυκό, σηκώσαμε «τα μανίκια» μας και «το ρίξαμε» στη δημιουργία! Πασαλειφτήκαμε με την κρέμα και τη σοκολάτα, απολαύσαμε τα μακροβούτια του μπισκότου στο φρέσκο γάλα, συνεργαστήκαμε, γελάσαμε, δημιουργήσαμε! 
Τα υλικά που χρησιμοποιήσαμε ήταν τα εξής: 
2 πακέτα μπισκότα
2 πακέτα κρέμα σοκολάτας στιγμής 
1 πακέτο κρέμα βανίλιας στιγμής
1 λίτρο γάλα

Εκτέλεση:

Απλώσαμε μία στρώση μπισκότα στη βάση ενός μακρόστενου πυρέξ, αφού τα βουτήξαμε ελαφρά σε ένα μισογεμάτο ποτήρι με γάλα. Στη συνέχεια, διαλύσαμε το ένα πακέτο της σκόνης σοκολάτας σε ένα ποτήρι περίπου γάλα και ανακατέψαμε μέχρι να δημιουργηθεί μία παχύρευστη κρέμα. Έπειτα, απλώσαμε την κρέμα σοκολάτας πάνω στη στρώση με τα μπισκότα. Ακολούθησε μία ακόμη στρώση μπισκότων και η κρέμα βανίλιας αυτή τη φορά, με την ίδια διαδικασία. Ολοκληρώσαμε με την τελική στρώση μπισκότων και την κρέμα σοκολάτας. Τέλος, τρίψαμε μπισκότο επάνω από τη σοκολάτα, για να δώσουμε στο γλυκό μας μια ωραία εμφάνιση!

Η συνταγή είναι απλή! Εμείς την επιχειρήσαμε! Σας την προτείνουμε ανεπιφύλακτα! 
                                       Καλή σας όρεξη!! 


